
napoje bezalkoholowe

kawy
espresso 12

americano 13

cappuccino 16

latte 18

espresso tonic (z tonikiem Fentimans 200ml) 23

mrożona z gałką loda 24

z zaparzacza french press 13
Wszystkie kawy z ekspresu są przygotowywane na podwójnym espresso.

Nasze ziarna wypalane są przez lokalne palarnie Etno Cafe we Wrocławiu (ekspres) i El Gato w Trzebnicy (french press).

herbaty
sypane – różne smaki 14

Dilmah T-series (piramidki) – różne smaki 13

herbata rozgrzewająca z przyprawami korzennymi 17

mrożona ChariTea 0.33l – black / green / red / mate (musująca) 21

soki naturalne
świeżo wyciskany 0.25l – pomarańcza / grejpfrut / mieszany 24

Sadownictwo Rogalewicz 0.3l – jabłko / jabłko z czarną porzeczką / pomidor 14

pozostałe napoje
domowa lemoniada 0.4l / 1l – dostępna sezonowo 17 / 32

napoje gazowane Fentimans 0.275l – lemonade / rose lemonade / ginger beer / cherry cola 21

toniki Fentimans 0.2l / 0.5l – indian / pink grapefruit / valencian orange / japanese yuzo 15 / 39

wytrawny kwas chlebowy bio Manufaktura Kwasu 0.33l 18

coca-cola / cola zero / sprite / fanta 0.25l 13

wody mineralne
Cisowianka 0.3l – musująca perlage / niegazowana 10

Cisowianka 0.7l – musująca perlage / niegazowana 18

Borjomi 0.33l 17



napoje alkoholowe

koktajle
Kir Royal (90ml szampan Bruno Paillard, 10ml Creme de Cassis) 46

French 75 (30ml gin Breslauer, 60ml szampan Bruno Paillard, 15ml sok z limonki, 15ml syrop cukrowy) 51

Aperol Spritz (90ml cava Vega Medién, 60ml Aperol, woda gazowana) 42

Margarita (50ml tequila Olmeca Altos, 15ml Cointreau, 20ml sok z limonki) 41

Vodka Martini (60ml vodka Orkisz, 15ml Martini Extra Dry) 35

Negroni (30ml gin Breslauer, 30ml Martini Rosso, 30ml Campari) 38

Gin & Tonic (60ml gin Breslauer, 200ml tonik Fentimans) 47

Mojito (75ml rum Brugal Blanco, 25ml sok z limonki, mięta, cukier trzcinowy, woda gazowana) 40

Whiskey Sour (60ml whiskey Maker’s Mark 46, 30ml sok cytrynowy, 20ml syrop cukrowy) 42

Caipiroska (75ml wódka Orkisz, limonka, cukier trzcinowy) 43

Aviation (50ml gin Breslauer, 15ml likier Maraschino, 15ml sok cytrynowy, Creme de Violette) 46

Hemingway Daiquiri (60ml rum Brugal Blanco, 40ml sok grejpfrutowy, 15ml likier Maraschino, 15ml sok
z limonki)

47

piwa
Pilsner Urquell beczkowe 0.5l / 0.3l 22 / 16

Grolsch 0.45l 27

browar obornicki Zbrozło 0.5l – różne smaki 19

browar wrocławski Prost 0.5l – różne smaki 21

Kormoran 1 na 100 0.5l (niskoalkoholowe 1%) 18

Lech Free 0.33l – różne smaki (bezalkoholowe 0%) 14

cydry rzemieślnicze
Chyliczki 0.33l – Stary Sad / Szara i Złota Reneta 22

Smykan Stary Sad 0.33l 24

Smykan Lodowy Grochówka 0.375l (słodki) 90

Ignaców 0.33l (półwytrawny) 25

miody pitne
Pasieka Jaros Dwójniak Lipiec 0.75l (kieliszek 100ml) 220 (31)

Pasieka Jaros Trójniak Herbowy 0.75l 170



Restauracja Klubowa

karta dań

przystawki
krewetki duszone w słodko-pikantnym sosie curry 48

torcik śledziowy na burakach i jajku 32

tatar wołowy 42

zupy
flaki wołowe 25

borowikowa 27

krem z dynii 27

rosół z kaczki z domowym makaronem / z pielmieni wołowymi 26 / 30

dania główne
kotlet schabowy z kością – puree ziemniaczane, kapusta zasmażana 50

burger z jelenia z lokalnym wędzonym kozim serem – frytki 65

halibut z patelni – puree ziemniaczane, podsmażane warzywa 60

sałatka z kozim serem / z konfitowaną kaczką 58 / 53

comber jagnięcy – pieczone ziemniaki, coleslaw 88

marmurkowy stek wołowy z antrykotu 280g – ziemniaki pieczone, sałatka 108

pierogi pani Nadii
z kapustą i grzybami leśnymi 39

ruskie z okrasą i śmietaną 36

z gęsiną 47

pielmieni wołowe 46
Nasze pierogi są zawsze ręcznie robione przez p. Nadię w pałacowej kuchni - stąd ich dostępność bywa ograniczona

desery
trzy gałki lodów rzemieślniczych z musem malinowym 32

torcik bezowy z owocami 26

szarlotka na ciepło z gałką lodów rzemieślniczych 24
Nasze naturalne lody są produkowane ręcznie przez mistrza Adama Kopyrę w pobliskich Obornikach Śląskich.



karta win

butelka lampka
szampan Bruno Paillard
Premiere Cuvée Extra Brut (magnum)   390 (780) 53

Premiere Cuvée Rosé Extra Brut 480

Blanc de Blancs Grand Cru 590
Lampka w przypadku win musujących to 100ml, w przypadku pozostałych win 150ml.

Do przechowywania szampana używamy systemu Coravin Sparkling, gwarantującego świeżość każdej lampki.

wina musujące 
Cava Vega Medién Ecológico Brut Nature / Brut Rosé 130 20

Gostchorze Gostart 2019 0.375l 80

białe
José Pariente Verdejo 2021, Rueda DO, Hiszpania 145 30

José Pariente Sauvignon Blanc 2021, Rueda DO, Hiszpania 145 30

Moderna Johanniter 2019, Dolny Śląsk, Polska 130

José Pariente Apasionado Sauv. Blanc 2020, Rueda DO, Hiszpania 0,5l – słodkie 160

Mar de Frades Albariño Atlántico 2020, Rías Baixas DO, Hiszpania (magnum) 190 (370)

Czajkowski Thoma 7 Chardonnay 2021, Podkarpacie, Polska 230

Emilio Moro La Revelía Godello 2019, Bierzo DO, Hiszpania 260

różowe
José Pariente Victoria Rosado 2022, Rueda DO, Hiszpania 150 31

Moderna Rondo Rose 2019 / Cabernet Cortis Rose 2020, Dolny Śląsk, Polska 130

czerwone
Emilio Moro 2019, Ribera del Duero DO, Hiszpania 220 45

Finca Resalso 2021, Ribera del Duero DO, Hiszpania 140 29

Moderna Cabernet Cortis 2020 / Rondo 2018, Dolny Śląsk, Polska 130

Havas & Timár Franom Cabernet Franc 2017, Eger, Węgry 140

Centenero Amarone 2018, Amarone della Vallpolicella DOCG, Włochy 190

Murua Reserva 2014, Rioja DOC, Hiszpania 200

Vino Budimir Svb Rosa 2007, Župa, Serbia 240

Czajkowski Thoma 24 Merlot & Cabernet Franc 2021, Podkarpacie, Polska 270

San Román Tinto 2018, Toro DO, Hiszpania 330




